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IL NOSTRO CHEF DI CUCINA ALBERTO AGOSTI E LA SUA
BRIGATA COADIUVATO DAL MAITRE D'HOTEL ROBERTO
BASILE E IL SUO TEAM, HANNO IL PIACERE DI PROPORVI LE
LORO SPECIALITA

Unser Kiichenchef, Alberto Agosti und seine Brigade, unterstiitzt
vom Maitre d'Hétel Roberto Basile und seinem Team, freuen
sich, Sie mit ausgesuchten Késtlichkeiten aus Kiiche und
Weinkeller zu verwéhnen

Notre Chef de cuisine, Alberto Agosti et sa brigade, en
collaboration avec le Maitre d'Hétel Roberto Basile et son
team sont heureux de vous proposer leurs spécialités

PIATTI VEGETARIANI / Vegetarische Gerichte [/ plats végétariens

PREPARATO FRESCO, ABBATTUTO DI TEMPERATURA NEI TERMINI
PREFISSI DALL'HACCP & DI SEGUITO CONGELATO

Frisch zubereitete Gerichte, gemdss HACCP schockgekiihlt und eingefroren
Produits préparés frais, abaissés rapidement de température et
congelés selon les prescriptions HACCP

MENU DEL GIORNO / TAGESMENU / MENU DU JOUR
SOLO LA SERA / nur am Abend [/ seulement le soir

MENU COMPLETO (4 portate a scelta) CHF 65
4 Gange zur Auswahl / 4 plats au choix

PIATTO PRINCIPALE / Hauptgang / plat principale CHF 34

SERVIZIO E IVA 8.1% COMPRESI - Service & MwSt 8.1% inbegriffen -
Service et TVA 8.1% compris

PREZZI INDICATI IN CHF - angegebene Preise in CHF - prix indiqués en CHF




Per inigiore

(7,8, 14)

CAPESANTEUAP) POMODORO, COLATURA DI BURRATA 25
PESTO DI BASILICO

Jakobsmuschel, Tomaten, Burrata-Frischkéise, Basilikumpesto
Coquilles St-Jacques, tomates, fromage frais burrata,

pesto basilic

(1,3,5,7)

TATIN DI CIPOLLE, FONDUTA FORMAGGIO 20
PROSCIUTTO DELLE ALPE PIORA CROCCANTE(CH)
Zwiebel-Tarte Tatin, Kdse-Fonduta, Piora-Alp-Rohschinken
Tarte tatin d’oignons, fromage fondu, jambon cru alpe Piora

(1,3,5,9)

ANIMELLE DI VITELLO(“") E CARCIOFI FRITTI 23
CREMA TOPINAMBUR

Kalbsbries, frittierte Artischoke, Topinambur-Creme

Ris de veau e artichaut frit, creme topinambour

(2,3,7,9,11)

ASPARAGI IN 2 CONSISTENZE, GAMBERO AL SESAMOQ (FAO71) 25
UOVO POCHE

Spargel in zweierlei Konsistenzen, Riesenkrevette an Sesam
pochiertes Ei

Aspérges en deux consistances, crevette géante au sésame
ceuf poché

BUFFET D'INSALATE

INSALATA MISTA (Gemischter Salat / Salade mélée) 13

INSALATA VERDE IN FOGLIE (Griner Salat [/ Salade verte) 10

(SALSE: ITALIANA, FRANCESE & BALSAMICO)



Primis piatti

(1,3,4,7)
TAGLIATELLE AL FUMO (BURRO AFFUM.) FATTO IN CASA 23
ACCIUGHE, MOLLICA DI SEGALE TOSTATA

Mit Butter gerducherte Tagliatelle, Sardellen, Roggen-Kriimmel
Tagliatelles au beurre fumé, anchois, miettes de pain seigle

(1,3,5,7)

GNOCCHI DI PATATE VIOLA FATTO IN CASA 23
LUGANIGHETTA(C"), FUNGHI PIOPPINI

Hausgemachte Viola-Kartoffelgnocchi, Tessiner Wurst,
Pioppini-Pilze

Gnocchis de pommes de terre violettes faits-maison,

saucisse Tessinois, champignons “pioppini”

(1,3,4,7)
RAVIOLI AL BACCALA SUFATTO IN CASA 25
EMULSIONE MENTA-LIMONE

Hausgemachte Baccala-Ravioli in Minz-Zitronenemulsion
Raviolis farcis de baccala faits-maison, émulsion menthe-citron

(7,9
RISOTTO ALL’AGLIO ORSINO E BOUCHON DI CAPRINO 23
Bdrlauch-Risotto mit Ziegenkdse-Bouchon

@ Risotto a I’ail d’ours, bouchon de fromage de cheéevre



Le Zuppe

(2,7)

CREMA DI ASPARAGI, SCAMPI (FAO71) " AL LA PAPRIKA AFFUMICATA 15
Spargelcremesuppe, Scampi, gerducherte Paprika

Creme d’asperges, scampi, paprika fumé

(5,9)

MINESTRONE DI VERDURE 13
Gemlse-Minestrone

Minestrone de légumes

@

Secondi piatti - I

(57)

FILETTO DI MANZO (¢H) AL MERLOT TICINESE 52
POLENTA RIPASSATA, SCALOGNI BRASATI

Rindsfilet an Tessiner Merlot, passierte Polenta,

geschmorte Schalotten

Filet de boeuf au Merlot Tessinois, polenta, échalottes braisées

1,5,7,9)

OSSOBUCO DI VITELLO (€H) 44
IN GREMOLATA VERDURINE & AGRUMI, RISOTTO ALLO ZAFFERANO
Kalbs-Ossobuco mit Gemliise-Zitrusfrucht-Gremolata,
Safran-Risotto

Ossobuco de veau avec gremolata de légumes & agrumes,

risotto au safran

(1,5,7,8,10)

FILETTO DI MAIALE ("), MANTELLO SENAPE-FRUTTA SECCA 44
GRATIN DI PATATE, BARBA DI FRATI, MELE CARAMELLATE
Schweinsfilet im Senf-Trockenfriichte-Mantel,
Kartoffelgratin, Barba di Frati, karamellisierter Apfel

Filet de porc en manteau de moutarde et fruits secs

gratin de pommes de terre, barba di frati, pomme caramélisée



Secondi piakti - I1

(3,4,5,7,9)

TOURNEDOS DI SALMONE (FAC27) " ZABAIONE ALL’ARANCIO 42
TORTINO DI PATATE E PORRI

Tournedos vom Lachs, salziges Orangen-Sabayon
Kartoffel-Lauch-Tértchen

Tournedos de saumon, sabayon d’orange salé,

tartelettes pommes de terre et poireaux

(2,3,5,9,10)

MAZZANCOLLE IN TEMPURA AL CURRY 45
MAIONESE AL LIME, VERDURE PASTELLATE E FRITTE
Furchen-Garnelen-Tempura an Curry

Limetten-Mayonnaise und Gemiise (frittiert und pastelliert)
Tempura de crevettes caramote au curry

mayonnaise de limettes, légumes (frits et pastellisés)

PER 2 PERSONE / FUR 2 PERSONEN / POUR 2 PERSONNES
CHATEAUBRIAND “BELLAVISTA” (¢H)

(3,5,7)

CHATEAUBRIAND DI MANZO ALLA GRIGLIA

SALSA BEARNAISE

PATATINE NOVELLE AL ROSMARINO, BOUQUET DI VERDURE

Chdateaubriand vom Rind — gegrillt
Bearnaise-Sauce
Frihkartoffeln an Rosmarin, Gemliisebukett

Chéteaubriand de boeuf grillé
sauce Béarnaise
Pommes de terre nouvelles au romarin, bouquet de légumes

(2 persone/Personen/personnes) CHF 94.-



I Formaggi

SELEZIONE DI FORMAGGI DELLE VALLI, MOSTARDA DI PERE, NOCI 16
Selektion von Kése unseren Tessiner Tdlern, Birnensenf, Baumnliisse
Selection de fromages de nos vallées Tessinois,

moutarde de poire et noix

I Dolci

(3,7)

SEMIFREDDO AL LAMPONE, FRUTTI DI BOSCO 14
SALSA VANIGLIA

Himbeer-Halbgefrorenes, Waldfriichte, Vanillesauce
Parfait-glacé framboise, fruits de bois, sauce vanille

(1,3,5,7,8)

CREME BRULEE AL COCO E ZENZERO, “TUILLE” AL CIOCCOLATO 14
Gebrannte Creme von Kokosnuss und Ingwer, Schokolade-Tdfelchen
Créme brilée de coco et gingembre, tuille de chocolat

(1,3,5,6,7,8,10)

CHEESE CAKE ALLA LIQUIRIZIA, CREMA AL CAFFE 14
Lakritz — Cheesecake mit Kaffeecreme

Cheese cake de réglisse avec créeme café

(1,3,5,6,7)

TIRAMISU AL SIFONE 14
Tiramisu “SIFONE”

Tiramisu “SIFONE”

DIVERSI SORBETTI & GELATI (CARTA SEPARATA)
Diverse Sorbets- & Eissorten (separate Karte)
Divers sorbets & glaces (carte divers)



L'ALBERGO BELLAVISTA COLLABORA CON FORNITORI DI FIDUCIA
CHE ClI GARANTISCONO SEMPRE OTTIMI PRODOTTI DI PRIMA
QUALITA, DEL TERRITORIO E DI CERTIFICATA PROVENIENZA.

Das Hotel Bellavista hat ein festes Lieferantenprofil. Die zum Teil
langjdhrigen Lieferanten, geben jederzeit korrekt Auskunft iiber die
Herkunft ihrer Fleisch- und Fischprodukte.

L’Hotel Bellavista s’approvisionne auprés de fournisseurs reconnus
et compétents donnant des précisions fiables sur la provenance de
leurs produits.

VITELLO / Kalb / veau CH/IT
MANZO / Rind / boeuf CH
MAIALE / Schwein [ porc CH/DE
SALUMI / Aufschnitt [ charcuterie CH/IT
AGNELLO / Lamm [/ agneau Nz/AUS/IRE
POLLAME / Geflugel / volaille CH/FR
ACQUA DOLCE / Susswasser / eau douce CH/IT
ACQUA SALATA / Salzwasser / eau salée GRE/IT/ESP
CROSTACEI / Krustentiere / crustacés FAO71/ARG
MOLLUSCHI / Weichtiere / mollusques IT/ESP

1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE / Cerealien mit Glutin /Céreals

contenant de la glutine

CROSTACEI / Krustentiere / Crustacés

UOVA/Ei [/ oeuf

PESCE / Fisch / poisson

ARACHIDI / Erdnlisse / cacahuétes

SOIA /Soja / soja

LATTE / Milch / lait

FRUTTA A GUSCIO / NUisse / noix

SEDANO / Sellerie / céleri

SENAPE / Senf / moutarde

SEMI DI SESAMO / Sesamkorner / graines de sésame

ANIDRIDE SOLFOROSA/SOLFITI / Schwefeldioxid & Sulfate

[ dioxide soufre & sulfites

13 LUPINI/ Lupinen / lupins

14 MOLLUSCHI / Weichtiere / mollusques

B PUO CONTENERE TRACCIA DI... / kann Spurenelemente von ...
enthalten / Peut contenir des traces de...
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Per i bambini

(1,5,7,9)

PENNE A SCELTA: BOLOGNESE, POMODORO, BURRO 14
Penne zur Auswahl: Bolognese, Tomatensauce oder an Butter

Penne au choix: bolognese, sauce tomate ou au beurre

(1, 3, 5b, 6b, 7, 10b)

TORTELLIN DI CARNE CON PANNA E PROSCIUTTO 14
Fleisch-Tortellini mit Rahmsauce und Schinken

Tortellinis avec viande, sauce creme-jambon

(1, 6b, 7, 10b)
GNOCCHI DI PATATE E SPINACI AL BURRO E PARMIGIANO 14
Kartoffel-Spinat-Gnocchi mit Butter und Parmesankdse

Gnocchis de pommes de terre et épinards avec beurre et parmesan

(1,3,5)

SCALOPPINA DI MAIALE IMPANATA (¢H) CON PATATINE FRITTE 20
Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites

Escalope panée et pommes frites

(1,3,5,6,7,8b, 11)

BUNNY CHEESEBURGER (¢") CON PATATINE FRITTE 18
Bunny Cheeseburger mit Pommes Frites

Bunny Cheeseburger avec pommes frites

(1,3,4,5,6,7,8b,11)

BUNNY FISHBURGER (FAC 71) CON PATATINE FRITTE 18
Bunny Fish-Burger mit Pommes Frites

Bunny Fish-Burger avec pommes frites

(1, 5b, 6b, 7)
PIZZA MARGHERITA 13
(1, 5b, 6b, 7)

PI1ZZA AL PROSCIUTTO COTTO (mit Schinken, au jambon) 14
(5)

PORZIONE DI PATATE FRITTE 9

Portion Pommes Frites
Portion pommes frites



